BEILAGEN UND SAUCEN

53 Basmatireis 3,20
54 Jeera Reis Kreuzkiimmel-Reis 3,50
55 Raita wiirziger Joghurt 2,90
56 Minzsauce mit Joghurt 2,90
57 Mango Chutney mit Gewiirzen 2,90
58 Margherita Tomatensauce, Kase 11,90
59 Salami Tomatensauce, Salami, Kase 13,90
60 Funghi Tomatensauce, Champignons, Kise 13,90
61 Prosciutto Tomatensauce, Schinken, Kase 13,90
62 Fresco Spinaci 13,90
Tomatensauce, Spinat, Zwiebeln, Knoblauch, Schafkése

63 Mozzarella 14,90
Tomatensauce, Mozzarella, Oliven, Basilikum, Kéase

64 Tonno

Tomatensauce, Thunfisch, Zwiebeln, Kase 14,90
65 Vegetariano

Tomatensauce, Saisongemtise, Kase 14,90
66 Rosarium Hahnchen, Curry-Sauce 16,90

67 Garnele Tomatensauce, 5 Garnelen, Oliven, 18,90
Knoblauch, Basilikum, Kase

68 Extra-Belag 2,90
HAUSGEMACHTE DESSERTS

69 Gulab Jamun (2 Stiick, warm) 3,90

gebratene, stiBe Milchballchen

70 Rasmalai (2 Stiick) 5,50

Kasebéllchen in Milch

71 Kheer 3,90

hausgemachter indischer Milchreis

72 Kulfi 5,50

indisches Eis aus Pistazien, Kardamom und Safran,
mit Pistazienkrokant und Milch

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Weizenbier 5.3 % Vol. 0.51 3,50
Konig Pilsener 4,9 % Vol. 0331 2,90

Div. Spirituosen 0.7 | auf Anfrage
Whiskey, Vodka, Rum, Jagermeister, uvm.

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Coca-Cola 1.0l 3,50
Coca-Cola Zero Sugar 1,01 3,50
Fanta Orange 1,01 3,50
Mezzo Mix 1.01 3,50
Sprite 1.0l 3,50
Red Bull 0.25 2,50
Mango Lassi 031 3,50
Mango Lassi 0.51 5,50
Weizenbier alkoholfrei 0.5 1 3,50

GENIESSEN UND FEIERN

Restaurant Rosarium
GenieBen Sie mediterrane Kiiche mit frischen Zutaten und aus-
gewahlten Spezialitaten. Ob Mittagessen, Kaffee oder Abendes-
sen — unsere Terrasse mit Blick auf das Rosarium macht jeden
Besuch besonders.
Catering-Service

Mit unserem Catering-Service verwohnen wir Sie auch auBer-
halb unseres Hauses. Ob private Feier, Firmenevent oder beson-
dere Veranstaltung — wir entwickeln individuelle Konzepte und
passen Speisen und Service Ihren Wiinschen an.

Veranstaltungen & Feiern
Unser Veranstaltungssaal bietet den idealen Rahmen fiir Hoch-
zeiten, Geburtstage, Firmenfeiern und weitere Anlasse.
Lieferservice

GenieBen Sie internationale Kiiche bequem zu Hause. Beson-
ders beliebt sind unsere authentischen indischen Spezialitaten
mit ihren vielfaltigen Aromen und Gewiirzen. Natiirlich bieten
wir lhnen auch Pizza und weitere Klassiker aus unserer AuBer-
Haus-Karte.Einfach bestellen und genieBen.
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RESTAURANT
ROSARIUM

BISTRO / BAR / CAFE / EVENTS & CATERING

LIEFERSERVICE

Di.-Sa. von 16-22 Uhr und So. 12-21 Uhr
Telefon 04122 921853

Rosarium Indian Kitchen

LIEFERSERVICE

Di.-Sa. 16-22 Uhr - So. 12-21 Uhr
Telefon 04122 921853

A

RESTAURANT
ROSARIUM

BISTRO / BAR / CAFE / EVENTS & CATERING

Internationale Kiiche ' indische Spezialititen

Offnungszeiten Restaurant

Kaffee & Kuchen
Dienstag-Freitag 15:00-17:00 Uhr

A la carte
Dienstag-Samstag 17:00-22:00 Uhr
Sonntag 12:00-21:00 Uhr

Montag Ruhetag

cs-design.de | werbung + druck



1 Linsensuppe 4,50
2 Gemiisecreme-Suppe 4,50

VORSPEISEN

Alle Vorspeisen werden mit einer Sauce deiner Wahl serviert. Wahl
aus: Mango Chutney, Minz-Joghurtsauce, Pflaumensauce oder
StiB-Sauer.

3 Papadam 2,80
diinne, knusprige Linsenwaffeln
4 Samosa (vegetarisch, 2 Stiick) 4,90

frittierte Teigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen,
Minze und Tamarindensauce

5 Vegetable Pakora-Teller 5,40
mit frischem Gemiise in Kichererbsenmehl paniert, dazu 2
Saucen und Salat

6 Chicken Pakora-Teller 6,50
Hahnchenfilet mit Krautern in Kichererbsenmehl paniert, dazu
2 Saucen und Salat

7 Paneer Pakora-Teller 6,90
hausgemachter indischer Paneer-Kase mit Gewtirzen
in Kichererbsenmehl gebacken, dazu 2 Saucen

8 Fisch Pakora-Teller 7,50
Seelachsfilet mit Krautern paniert in Kichererbsenmehl, dazu 2
Saucen und Salat

9 Garnelen Pakora-Teller 10,50
Garnelen mit Krautern paniert, dazu 2 Saucen und Salat
10 Vorspeisenteller 11,50

Hahnchenfleisch mit frittiertem Gemtse, indischem Kase und
Samosa-Kartoffelteigtaschen

SALATE

Dressing: hausgemacht, Essig-Ol oder Joghurt.

11 Salat (klein) 3,30
mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und griinen Chilis

12 Salat (groB) 5,50
13 Rosarium Salat 9,90

gemischter Salat mit gegrilltem Héhnchenbrustfilet

VEGANE/VEGETARISCHE GERICHTE

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

14 Mixed Sabji 12,90
mit frischem Gemiuise

15 Mixed Daal 12,90
verschiedene Linsenarten mit Gewlirzen

16 Daal Tadka 12,90

gelbe Linsen mit Gewiirzen

17 Aloo Bhindi 13,90
frische Okra mit Zwiebeln und Masala-Gewdirzen

18 Baingan Bhartha 13,50
gegrillte Auberginen in Masalasauce

19 Shahi Paneer 13,90
hausgemachter Kase mit Tomaten, Butter und Sahnesauce

20 Chili Paneer 14,90

hausgemachter Kase mit Paprika und Zwiebeln

HAHNCHENGERICHTE

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

21 Chicken Curry 14,90
Hahnchenbrustfilet-Stiicke mit Curry
22 Chicken Korma (mild) 14,90

Hahnchenbrustfilets in mildem Curry mit Kokosflocken,
Mandeln und Cashewkernen

23 Mango Chicken 15,90
Hahnchenbrustfilets mit Mango-Currysauce

24 Saag Chicken 14,50
Hahnchenbrustfilets mit Blattspinat und Ingwer

25 Butter Chicken 15,50
gegrillte Hahnchenbrustfilets in Tomaten-Butter-Sahnesauce

26 Chicken Tikka Masala 15,50
gegrilltes Hahnchenfleisch in wiirziger Tomaten-Zwiebelsauce
27 Chili Chicken 15,50
marinierte Hahnchenfilet-Stiicke in Paprika-Zwiebelsauce

28 Karahi Chicken 15,90

Hahnchenfleisch mit Paprika-Zwiebel-Pfeffersauce

LAMMGERICHTE

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.
29 Lamm Curry Lammfleisch mit Curry 17,90

30 Lamm Korma (mild) 17,90
Lammfleisch mit mildem Curry, Kokosflocken, Mandeln und
Cashewkernen

31 Lamm Rogan Josh 17,90
Lammfleisch geschmort mit Gewiirzen und Joghurt

32 Bhindi Gosht (mittelscharf) 17,90
Lammfleisch mit frischem Okra, Ingwer und Knoblauch

33 Karahi Gosht (mittelscharf) 18,90

Lammfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer und Pfeffersauce

FISCH UND GARNELENGERICHTE

Alle Gerichte wahlweise mit Basmatireis oder Salat.

34 Fisch Curry mit indischen Gewiirzen 16,90
35 Prawn Curry 19,90
Riesengarnelen mit indischen Gewiirzen

36 Prawn Palak 20,50

Riesengarnelen mit Ingwer und Blattspinat

BIRYANI - Gewiirzter Basmatireis

Alle Gerichte werden mit wiirzigem Joghurt
und Minzsauce serviert.

37 Vegetable Biryani 12,50
Basmatireis mit frischem Gemise, Kokosflocken,
Mandelsplittern und Gewdirzen

38 Chicken Biryani 14,90
Basmatireis mit Huhnerfleisch, frischem Gemuiise,
Kokosflocken, Mandelsplittern und Gewtirzen

39 Lamm Biryani 17,90
Basmatireis mit Lammfleisch, frischem Gemdtise,
Kokosflocken, Mandeln und Gewiirzen

TANDOORI GERICHTE

Mit Basmatireis oder Naan Brot.

40 Chicken Murgh Malai 15,90
Hahnchenbrustfilet gebeizt und gegrillt,
in Joghurt-Safran-Marinade

41 Chicken Tikka Tandoori 15,90
gegrillte Hahnchenbrust mit indischen Gewtirzen
42 Hara Bhara Tikka 16,50

Hahnchenbrust, gegrillt in einer Paste aus Spinat,
Minze, Ingwer und Knoblauch

43 Lamm Sheekh Kebab 17,50
LammbhackspieBchen, aromatisch gewiirzt
44 Rosarium 23,50

Grillplatte mit verschiedenen Fleischsorten

NAAN UND BROT

45 Tandoori Roti 2,20
ungesauertes Vollkornbrot

46 Lachha Paratha 2,90
weiches Schichtbrot mit Butter

47 Butter Naan Butter-Fladenbrot 3,10
48 Garlic Naan helles Fladenbrot mit Knoblauch 3,30
49 Aloo Onion Paratha 4,20

Fladenbrot in Butter gebraten mit Kartoffeln
und Zwiebeln gefullt

50 Cheese Naan 4,20
gefiillt mit hausgemachtem Kase

51 Peshawari Naan 4,30
WeiBmehl-Fladenbrot gefiillt mit Trockenobst und Niissen

52 Keema Naan 4,90

mit Lammfleisch und Zwiebeln gefiilltes Fladenbrot



